cuisine franche

. FORMULES DU MIDI
. Entrée - Plat - Dessert / 40€
. Entrée - Plat ou Plat - Dessert / 35¢

.Déclinaison de champignons, cromesquis de volaille, vinaigrette a
I'huile de noix et roquette.

Tarte fine de rouget Barbet, condiment tomate poivron, réduction de
jus de crustacés au basilic.

.Carottes laquées, houmous de butternut, ricotta, bouillon végétal au
curry vert.

.Cote de cochon poélée, mi-figue mi-raisin, aubergine confite, pak-
choi, gastrique de sous-bois.

.Daurade Royale, raviolo de crabe, nage de cocos de Paimpol, pesto
d'olives vertes.

.Fromages affinés « Les Marie ».
.Café gourmand.

.Brioche fagon pain perdu, prunes réties, ganache ivoire, réduction miel
passion.

.Baba au Rhum, fruits rouges, créme mousseline fleur d’oranger.

PLATS ENTREES

DESSERTS



