cuisine franche

. LE SOIR & JOURS FERIES _ Menu a 55€ ou 65€

. Mise en bouche

. 3 Plats ( Entrée.Plat.Dessert ) / 55€

. 4 Plats ( Entrée.Poisson.Viande.Dessert ) / 65€ ( pour toute la table )

.Carpaccio de cépes, pickles de champignons, grosses crevettes
sauvages, émulsion d’huile de noix, jeunes pousses de roquette.

.Escalope de foie gras poélée, butternut, mi-figue mi-raisin, réduction
de banyuls et verjus.

.Cochon et encornet en vice versa, condiment tomate poivron,
gastrique de miso, aubergine confite.

Turbot, fenouil, tarte fine de Saint-Jacques, sabayon curry et citron
vert.

.Fromages affinés « Les Marie ».
.Moelleux noisettes, ganache ivoire, prunes réties, caramel passion.

.Baba au Rhum, mousseline fleur d’oranger, fruits rouges.
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