cuisine franche

. LE SOIR & JOURS FERIES _ Menu a 53€ ou 63€
. Mise en bouche

. 3 Plats ( Entrée.Plat.Dessert ) / 53€
. 4 Plats ( Entrée.Poisson.Viande.Dessert ) / 63€ ( pour toute la table )

.L'asperge verte et la morille dans un cannelloni, nage printaniere.

.Thon mi-cuit, foie gras poélé, betteraves cuites au sel, sirop d’hibiscus
et radis meat.

.La lotte rétie au thym, lentilles corail et blanc de poireaux, artichaut
violet et réduction de Noilly Prat.

.Le pigeon, samoussa d'abats, pommes, céleris, condiment oignon
rouge, jus parfumé au geniévre.

.Fromages affinés « Les Marie ».
.La fraise marinée, crémeux ivoire safran, feuilles croustillantes.

.Emincé de mangue, ganache chocolat au lait citron vert, sablé
amande.

PLATS ENTREES

DESSERTS



