cuisine franche

. FORMULES DU MIDI
. Entrée - Plat - Dessert / 38€
. Entrée - Plat ou Plat - Dessert / 33€

.Tiradito de thon jaune, [égumes marinés fagon pickles, condiment
cédrat, jeunes pousses.

.Raviolis de champignons bruns, épinards, asperges vertes, bouillon
végétal et huile de noix.

.Oeuf cuit a 64°c, émulsion de mais au foie gras, chips de panais.

.Dorade Sébaste, fenouil réti, artichauts violets, romesco blanco,
réduction de crabe vert.

.Joues de cochon et pluma en duo, céleris, panisse, jus poivre cassis.

.Foie de veau cuit rosé, pressé de patate douce, gremolata de lucques
et basilic.

.Fromages affinés « Les Marie ».
.Café gourmand.
.Poire pochée au safran, chocolat 70%, tuiles grué de cacao.

.Financier noisette, creme mousseline fleur d'oranger et sorbet agrume.

PLATS ENTREES

DESSERTS



