cuisine franche

. LE SOIR & JOURS FERIES _ Menu a 53€ ou 63€
. Mise en bouche

. 3 Plats ( Entrée.Plat.Dessert ) / 53€
. 4 Plats ( Entrée.Poisson.Viande.Dessert ) / 63€ ( pour toute la table )

.Truite et noix de Saint-Jacques marinée, yaourt acidulé, choux fleur,
coriandre et sirop d'hibiscus.

.Carpaccio de radis meat, joue de beeuf laquée, anguille fumée, pickles
d’oignons et champignons en condiment.

.Dos de Skrei, miso, choux frisé, brandade fumée, coques, émulsion de
crustacés au curry vert.

.Le pigeon, pesto pistache, oseille, céleri et poires réties.

.Fromages affinés « Les Marie ».
.Pavlova, ananas, mangue, réduction passion.

.Déclinaison d’agrumes, crémeux citron, sablé au grué de cacao.

PLATS ENTREES

DESSERTS



