
.Le canard, cœur, foie gras, cuisse confite, magret séché et vinaigre de 
figue. 

.Raviolis de chair de tourteaux, estragon, fenouil, bisque de crustacés 
au curry vert. 

.Vichyssoise de topinambours, voile de champignons crus marinés, 
truffe d’automne. 

.Dos de cabillaud, risotto de céleri, blanc de poireaux, marrons, poivre 
sauvage de Madagascar. 

.Ris de veau poêles, persil racine, trompettes et réduction de 
champignons. (Suppl 10€) 

.Suprême de caille, potimarron, coing à la fleur d’hibiscus, carottes 
couleurs, jus au genévrier. 

.Fromages affinés « Les Marie ». 

.Café gourmand. 

.Moelleux à la farine de châtaigne, chocolat 66% Mexique, grué de 
cacao. 

.Feuille à feuille d’agrumes pluriels, coulis turron. 


