cuisine franche

. FORMULES DU MIDI
. Entrée - Plat - Dessert / 40€
. Entrée - Plat ou Plat - Dessert / 35¢

.Carpaccio de téte de veau, ravigote a |'oseille, jeunes poireaux rétis,
vinaigrette tiéde a I'huile de noix.

.Bouillon dashi de shitakés, thonine marinée, combava et oignons doux.

.Gnocchis de ricotta, épinards, butternut, éclats de noisette et émulsion
parmesan.

.La pintade en deux cuissons, panais en plusieurs textures, sauce salmis
lié a I'ail noir.

.Le foie de veau cuit rosé, pressé de patate douce et pommes Granny-
smith, condiment citron confit, réduction balsamique.

.La Daurade royale, céleris, fenouil, civet de crustacés, vierge
d'agrumes.

.Fromages affinés « Les Marie ».
.Café gourmand.
.Poire pochée au safran, crémeux chocolat 70% Saint Domingue.

.Baba au Rhum, mousseline fleur d'oranger.
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